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Anuga FoodTec 2012 positioniert sich als
wichtigste libergreifende Technologiemesse
der Erndahrungsindustrie

Deutliches Wachstum bei Fachbesuchern, Internationalitdat und Ausstellern

Innovationen in allen Bereichen: Hygienic Design, Automatisierung und

Ressourcenschonung

Die sechste Anuga FoodTec 2012, die heute nach vier intensiven
Messetagen in K6ln endete, verzeichnet ihr bisher bestes
Veranstaltungsergebnis und baut damit eindrucksvoll ihre exponierte
Stellung als international fiihrende Technologiemesse der Lebensmittel-
und Getranke-Branche aus. Mit iiber 42.000 Fachbesuchern aus 131
Landern erzielte die Anuga FoodTec ein Besucherwachstum von rund 25
Prozent. ,Fiir die beteiligten Branchen war die Anuga FoodTec ein voller
Erfolg. Der klare Fokus der Messe auf die internationale
Lebensmittelindustrie in Verbindung mit den zukunftsweisenden Themen
wie Food Safety, Nachhaltigkeit und Ressourceneffizienz hat die
Bedeutung und Impulskraft der Anuga FoodTec als fiihrende Business-,
Technologie- und Know-how-Plattform fiir die globale
Erndhrungswirtschaft nachhaltig ausgebaut”, so das Fazit von Katharina C.
Hamma, Geschéftsfihrerin der Koelnmesse GmbH, und Dr. Reinhard
Grandke, Hauptgeschéftsfiihrer der DLG (Deutschen Landwirtschafts-
Gesellschaft). Als weltweit einzige Veranstaltung erméglicht die Anuga
FoodTec allen Sparten der Erndhrungsindustrie eine rohstoffiibergreifende,
prozessorientierte und dabei brancheniibergreifende Sicht iiber die
gesamten Verarbeitungsprozesse in der Produktion von Lebensmitteln und
Getranken. Die Anuga FoodTec wird gemeinsam von der Koelnmesse und
der DLG durchgefiihrt.

Zur Anuga FoodTec kamen uber 42.000 Fachbesucher aus 131 Landern, um sich
uber die Kernthemen Food Processing, Food Packaging und Food Safety zu
informieren. Dies entspricht einem Plus von rund 25 Prozent im Vergleich zur
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Vorveranstaltung. Gleichzeitig stieg der Auslandsanteil um 16 Prozent auf Seite 2
nunmehr 58 Prozent. Die Messe verzeichnete vor allem einen stadrkeren
Besucherzuspruch aus Osteuropa - besonders aus Russland, Ukraine, Tschechien

und Polen - und aus der Tirkei. Auch aus Asien besuchten deutlich mehr
Facheinkdufer die Anuga FoodTec, hier sind vor allem China, Japan, Thailand

und Indien hervorzuheben.

Die Aussteller der Anuga FoodTec beeindruckte besonders die hohe Qualitat
und Internationalitdt der Fachbesucher, sie berichteten von sehr guten
Gesprachen mit hochrangigen Entscheidern. Dabei seien viele Ansprechpartner
bereits mit konkreten Projektanfragen an die Unternehmen herangetreten, so
dass ein viel versprechendes Nachmessegeschaft zu erwarten sei.

Die Besucherumfrage der Anuga FoodTec bestatigte die Starke des Cross-Over-
Konzeptes. Danach bewerteten tber 83 Prozent der befragten Besucher das
Angebot der Anuga FoodTec mit sehr gut/gut.

Auch die Ausstellerbeteiligung der Anuga FoodTec stieg um (iber zehn Prozent.
In K&ln zeigten 1.334 Anbieter aus 41 Landern ihre technischen Innovationen
und Lésungen. Gleichzeitig erhdhte sich die Auslandsbeteiligung um fiinf
Prozent auf Uber 50 Prozent

Die drei Leitthemen der Anuga FoodTec 2012 waren: Hygienic Design,
Automatisierung und Nachhaltigkeit.

Der Trend ,Hygienic Design" zog sich wie ein roter Faden durch die gesamte
Messe und verdeutlicht damit den Stellenwert, welcher dem Thema Hygiene
und damit der Lebensmittelsicherheit zukommt.

Die fortschreitende Automatisierung bzw. die Systemintegration verdeutlicht,
dass weniger der einzelne Prozess im Vordergrund steht als vielmehr dessen
Einbindung in Ubergreifende Produktionsablaufe.

Zum Thema Nachhaltigkeit prasentierten zahlreiche Aussteller Losungen fiir
eine gesteigerte Ressourceneffizienz, sei es hinsichtlich einer verbesserten
Ausnutzung der eingesetzten Rohstoffe, sei es in einem 6konomischeren
Umgang mit den zunehmend knapper werdenden Ressourcen Energie und
Trinkwasser.



Organisiert von der DLG, wurden die Trendthemen durch ein umfassendes, Seite 3
einzigartiges Fachprogramm aufgegriffen und begleitet, das den Besuchern

konkrete Losungen zu aktuellen Fragestellungen und zukiinftigen Entwicklungen
vermittelte.

Mit dem renommierten International FoodTec-Award wurden in diesem Jahr 18
Innovationsprojekte der Anuga FoodTec ausgezeichnet. Acht Innovationen
erhielten den International FoodTec Award in Gold, zehn in Silber.

Bio-Plastik, biologisch abbaubare Verpackungen und neue Verpackungsideen
waren die Themen der viel beachteten Sonderschau ,FuturelLab”, die die Anuga
FoodTec gemeinsam mit der Kéln International School of Design initiierte. In
mehreren Arbeitsgruppen entwickelten Design-Studenten ,live* vor Ort
innovative Ideen und Entwdirfe fiir Lebensmittel- und Getranke-Verpackungen.

Die Sonderschau Robotik-Pack-Line 2012 demonstrierte, welche Potenziale
Robotik fiir die Hersteller von Lebensmitteln und Getranken er6ffnen. Gezeigt
wurde die hygienische Verpackung von Frischfleisch, die Sekundarverpackung
und Palettierung von Lebensmitteln und die hygienische Abfiillung von
Flussigkeiten.

Die nachste Anuga FoodTec findet vom 24. bis 27. Marz 2015 statt.

Alle Informationen unter: www.anugafoodtec.de oder www.anugafoodtec.com
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