Przemowienie

Sniadanie prasowe w Warszawie
Anuga FoodTec 2018

22 lutego 2018, godz. 10:00, Labour Café Warszawa, ul. Tamka 49 Warszawa

Anuga FoodTec
20.03.-23.03.2018
www.anugafoodtec.de

Wystapienie Kathariny C. Hamma, Prezes Koelnmesse GmbH

w imieniu Koelnmesse chciatabym serdecznie powita¢ Panstwa na sniadaniu
prasowym z okazji targow Anuga FoodTec. Ciesze sie, ze mogliSmy dzisiaj spotkac sie
w tym gronie, by przy wspaniatym s$niadaniu wymienic sie doswiadczeniami na temat
wiodacych targow dostawcow dla branzy produktow spozywczych i napojow na
swiecie: Targi Anuga FoodTec odbeda sie w dniach od 20 do 23 marca 2018 r.

W Warszawie spotkalismy sie z naprawde fantastycznym przyjeciem. Z
przyjemnoscia zrewanzujemy sie podczas nadchodzacych marcowych targow,
oferujac Panstwu rownie serdeczne przyjecie i interesujacy pobyt w Kolonii.

Trudno tutaj o lepsze perspektywy, bowiem targi Anuga FoodTec nieustannie
odnosza ogromy sukces.

Jest wiele powodow, dla ktorych jako przystanek na trasie cyklu spotkan
zapowiadajacych targi Anuga FoodTec wybralismy wtasnie Polske. Jednym z nich jest
coraz silniejszy miedzynarodowy charakter targow. Nasza wizyta w Polsce
uwzglednia te tendencje rozwojowe. Kolejnym powodem jest istotne znaczenie
Polski dla catej branzy w ogole, w szczegoélnosci zas dla targow Anuga FoodTec.

W dalszej czesci zajme sie doktadnym omowieniem obu tych powodow, najpierw
jednak chciatabym zaprezentowac targi Anuga FoodTec w portfolio Koelnmesse.

Koelnmesse organizuje badz tez patronuje co roku ok. 80 targom, wystawom,
wydarzeniom goscinnym i special events odbywajacym sie zarowno w Kolonii, jak i
na najwazniejszych swiatowych rynkach. Oprocz wtasnych wydarzen za granica
Koelnmesse zajmuje sie rowniez organizacjg uczestnictwa przedstawicieli
niemieckiej gospodarki w targach zagranicznych

oraz przygotowaniem niemieckich pawilonow na wystawy Swiatowe. Pod wzgledem
powierzchni targi w Kolonii sg szoste na catym swiecie: oferuja 284 000 m?
powierzchni hal wystawowych oraz 100 000 m2 powierzchni zewnetrznej dla
wszelkiego rodzaju wydarzen.

Jedna z kompetencji firmy Koelnmesse jest ,,Global Competence in Food



and FoodTec“. Jestesmy $wiatowym liderem jesli chodzi o organizacje targow
zywnosciowych oraz imprez zwiazanych z przetworstwem produktow spozywczych i
napojow. Targi takie jak Anuga, ISM czy Anuga FoodTec ciesza sie ogromnym
uznaniem na catym swiecie. Organizujemy targi spozywcze FoodTec nie tylko w
Kolonii, ale réwniez na wielu rynkach wzrostu na catym swiecie, np. w Brazylii, we
Wtoszech, w Kolumbii, Tajlandii i w Stanach Zjednoczonych, ktadac przy tym nacisk
na rozne tematy i tresci.

Wszystkie te wydarzenia maja ze soba co$ wspolnego: wyrozniaja je jasno okreslone
koncepcje B2B, zorientowane na konkretne potrzeby danej branzy. Przy okazji
Anuga FoodTec wykorzystujemy oczywiscie rowniez nasze bezposrednie kontakty
regionalne w branzy, zaréwno po stronie wystawcow jak i odwiedzajacych, dzieki
czemu w Kolonii pojawia sie wystawcy i odwiedzajacy z naszych wiodacych targow
regionalnych.

Czego Panstwa czytelnicy oraz Panstwo moga spodziewad sie odwiedzajac targi
Anuga FoodTec w Kolonii w dniach od 20 do 23 marca 2018? Jedno mozemy zdradzic:
Ta wizyta na pewno sie optaci. Anuga FoodTec to historia sukcesu. W latach 2009-
2015 liczba odwiedzajacych targi wzrosta o 35% a w 2015 r. odnotowano 45 000
odwiedzajacych. W tym samym okresie liczba wystawcow wzrosta o 25%.

W nadchodzacym roku cel jest jeden: Kolejny sukces.

Zgodnie z aktualnymi informacjami spodziewamy sie ok. 1700 wystawcow z ponad
50 krajow.

Podczas poprzedniej edycji Anuga FoodTec w 2015 r. byto ich niespetna 1500.
Mozemy zatem przewidywac ponowny wzrost liczby wystawcow o 13% w porownaniu
Z poprzednig impreza.

W odpowiedzi na wysokie zainteresowanie ze strony wystawcow powierzchnia
targow Anuga FoodTec 2018 zostata po raz kolejny rozszerzona do 140 000 m2
(wzrost o 8%) i obejmuje obecnie hale 4.2, 5.2, 6 do 9 oraz 10.1, a dodatkowo po
raz pierwszy réwniez hale 10.2. Jesli maja Panstwo trudnosci z wizualizacja takiej
przestrzeni: 140 000 m2 to powierzchnia odpowiadajaca w przyblizeniu 20 boiskom
pitkarskim.

Spdjrzmy teraz na plan hal wystawowych i poszczegdlne segmenty oferty:
Tradycyjnie na targach Anuga FoodTec najsilniej reprezentowana jest technologia
procesow. W halach 4.2, 6, 9, 10.1 oraz 10.2 swoje stoiska wystawig prawie wszyscy
liderzy i znaczace przedsiebiorstwa z branzy. W halach 7, 8 i w czesciach hali 9
tematem przewodnim bedzie ,,Food Packaging” i tym samym maszyny pakujace,
srodki opakowaniowe, automatyzacja, technika sterowania i regulacji. W hali 5.2
odwiedzajacy znajda wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa produktow
zywnosciowych i zarzadzania jakoscia. Swoje nowosci zaprezentuja w niej
przedsiebiorstwa specjalizujace sie w dziedzinie techniki higieny, urzadzen
analitycznych, laboratoryjnych i pomiarowych. Hotel Boulevard bedzie w dniach od
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20 do 23 marca 2018 roku doskonatg sceng dla segmentu ofertowego Strona
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Targi Anuga FoodTec beda wyjatkowe réwniez pod wzgledem miedzynarodowosci
wystawcow: swoje nowosci w Kolonii zaprezentujg firmy z ponad 50 krajow.

W 2018 r. po raz pierwszy powitamy wystawcow i stoiska grupowe z Korei
Potudniowej, Rosji, Wegier, Potudniowego Tyrolu i Indii. Potwierdza to rosnace
znaczenie targdow Anuga FoodTec na arenie miedzynarodowej. W roku 2018
najwiecej uczestnikow przybedzie z Wtoch, Holandjii i Francji, a nastepnie z USA.
Obecnie mamy juz 26 zgtoszen z Polski. Polscy wystawcy beda koncentrowac sie na
segmentach Food Processing i Food Packaging.

Tym samym Polska bedzie miata okazje doskonale zaprezentowac sie podczas
Anuga FoodTec. Nie dzieje sie to rzecz jasna bez przyczyny, gdyz Polska jest
jednym z najwiekszych producentéw produktow rolnych w Europie i odgrywa tym
samym gtowna role w branzy produktéw spozywczych. Obszary rolne nadal stanowia
ok. potowe liczacej 31,3 tysiecy ha powierzchni kraju. Ok. 80% eksportowanych
produktow rolnych trafia na rynki europejskie. (Zrédto: https://polen.diplo.de/pl-
de/02-themen/02-3-wirtschaft/08-landwirtschaft )

Swoje siedziby maja tutaj rowniez liczne przedsiebiorstwa z przemystu
przetworstwa zywnosci i opakowan, na przyktad producenci dodatkow do zywnosci,
jak All Taste i BART, dostawcy maszyn do przetworstwa zywnosci, jak Tes, ICE
GROUP, AWE POLAND, N&N Nadratowski czy Uni-Masz H.M. Juszczuk. Wszyscy oni
wspottworza sektor dostawcow dla branzy produktow spozywczych i napojow -
wszyscy tez wykorzystaja targi Anuga FoodTec 2018 by zaprezentowac swoje
nowosci, nawiaza¢ nowe i podtrzymac istniejace juz kontakty. Naszym zdaniem,
Swietny wybor...

Bowiem nie tylko liczby sktaniaja przedsiebiorstwa do uczestnictwa w targach
Anuga FoodTec. Nie bez znaczenia jest rowniez wyjatkowa koncepcja targow. Targi
Anuga FoodTec to najwazniejszy generator impulséw rozwoju miedzynarodowego
przemystu artykutow spozywczych i napojow. To Swiatowej stawy miedzynarodowe
targi dostawcow. To wydarzenie, o ktorym w branzy mowi sie: Nie moze nas tam
zabraknad!

Ten kto pojawi sie na targach Anuga FoodTec, znajdzie sie w centrum wydarzen
przemystu spozywczego. Wedtug motta ,,One for all - all in one.”

odwiedzajacy targi majq okazje przezyc tutaj wtasciwie - wszystko. Poznaja
zarowno indywidualne rozwiazania, jak rowniez catosciowe koncepcje, obejmujace
swoim zakresem wszystkie procesy i etapy produkcji. | to dla wszystkich branzy
Food. A wiec dla wszystkich produktow spozywczych - choéby np. miesa, ryb,
produktow mleczarskich, makarondw, owocow i warzyw - i oczywiscie rowniez
napojow. Zaprezentowany zostanie caty cykl produkcyjny. Dzieki spektakularnym
wystawcom prezentacje odbeda sie na zywo i podczas pracy. Podsumowujac: Na
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targach Anuga FoodTec bedzie mozna na wtasne oczy zobaczy¢ najnowsze trendy w
branzy.

A skoro juz mowa o trendach, szczegdlnie interesujacy jest tutaj zwigzek pomiedzy
oczekiwaniami konsumentow a odpowiednimi rozwiagzaniami w branzy dostawcow.
Zasadniczo mozna zauwazy¢, ze konsumenci stajg sie coraz bardziej wymagajacy.
Ich wymagania koncentruja sie m.in. na tym, ze produkty spozywcze powinny byc
bezpieczne i nie powinny stanowic zagrozenia dla zdrowia. Dotyczy to rzecz jasna w
szczegolnosci rowniez produktow ekologicznych, weganskich i wegetarianskich,
wciaz cieszacych sie duzym zainteresowaniem konsumentow.

Wiaze sie z tym kolejny, powszechnie zauwazalny trend, a mianowicie ograniczanie
konserwantow podczas produkcji wyrobow spozywczych. W zwiazku z tym istotng
role jesli chodzi o zapewnienie trwatosci produktow odgrywaja ich opakowania:
coraz czesciej musza by¢ wykonywane w taki sposob, aby dzieki innowacyjnym
technologiom opakowaniowym zrekompensowac brak konserwantow w danym
produkcie. Opakowania w coraz wiekszym stopniu musza przyczyniac sie do
zachowania fizycznej trwatosci produktow, a czesciowo nawet sg jej jedynag
gwarancja.

Coraz istotniejsza rola opakowan produktow spozywczych wiaze sie rowniez z
trendami dotyczacymi nowych smakow i sktadnikow. Tak wiec - co niedawno zostato
zaprezentowane podczas Miedzynarodowych Targow Stodyczy ISM - produkty
zawierajace biatka roslinne, egzotyczne jagody czy przyprawy zaliczane sg do
aktualnych top trendow w segmencie przekasek. Tylko dzieki zastosowaniu
najnowoczesniejszych technologii w procesie przetworstwa producenci zywnosci
moga zagwarantowac, ze np. produkty nie beda zawieraty zadnych ciat obcych oraz
ze trwatos¢ produktow zostanie przedtuzona dzieki najnowszym technologiom
opakowaniowym, bez koniecznosci bezposredniej ingerencji w zywnosc. Aspekty
takie jak przetworstwo i opakowania przyczyniajg sie do wzmocnienia zaufania
konsumentow do branzy spozywczej.

Kolejnym przyktadem obrazujacym zwiazek pomiedzy trendami panujacymi wsréd
konsumentow produktow spozywczych i branza ,packaging®, ktora tradycyjnie
stanowi jeden z centralnych punktéw targdw Anuga FoodTec, sa pojedynczo
pakowane produkty przeznaczone dla jednoosobowych gospodarstw. Coraz wiekszy
jest rowniez popyt na produkty spozywane w drodze, ktére wymagaja od dostawcow
specjalistycznych rozwigzan. Mozna bedzie sie z nimi zapoznaé podczas targow
Anuga FoodTec 2018 w Kolonii.

Kolejnym trendem nieustannie obserwowanym w obu branzach, zarowno w branzy
dostawcow jak i branzy produktow spozywczych, jest kwestia zrownowazonego
rozwoju i efektywnego gospodarowania zasobami. Obecnie ogromna wage przyktada
sie do odpowiedzialnego i oszczednego wykorzystania naturalnych zasobdw i
surowcow. Celem jest zachowanie podstaw egzystencji dla przysztych pokolen.
Szczegolnie z tego powodu ,efektywne gospodarowanie zasobami‘ zajmuje centralne
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miejsce na wiodacych swiatowych targach dostawcow. Bedzie to wiodacy temat Strona
targow Anuga FoodTec 2018. 5/5

Szczegotowe informacje dotyczace tegorocznego tematu przewodniego przedstawi
Panstwu Simone Schiller, Prezes Niemieckiego Stowarzyszenia Rolnikow DLG.

Na koniec mojego wystapienia chciatabym jeszcze dodac informacje dotyczace
materiatow prasowych. Wszystkie informacje znajda Panstwo pod kodem QR, na
pamieciach USB ktore Panstwo otrzymali oraz na stronie www.anugafoodtec.com w
zaktadce Prasa.

Szanowni Panstwo, bedzie nam ogromnie mito osobiscie powitac¢ Panstwa i
oczywiscie Panstwa czytelnikow w Kolonii. Pozostajemy do Panstwa dyspozycji w
zakresie wspolnego dialogu zaréwno dzis tutaj, jak i oczywiscie podczas targow
Anuga FoodTec w dniach od 20 do 23 marca 2018 r. w Kolonii. Dziekujemy.
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