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पे्रस कान्फ्रेन्स, भारत 2017  

DLG e.V. (जर्मन कृषि सोसाइटी) 

 

 

 

अनुगा फ़ूड टेक् 2018 

एक प्ररु्ख व्यापार रे्ले के रूप र्ें अनुगा फ़ूड टेक् अंतरामष्ट्र ीय पेय एवं खाद्य उद्योग के षलए उते्प्ररक हैं । खाद्य 

उत्पादन के सभी पहलुओ ंको कवर करने वाली यह एकर्ात्र व्यापार रे्ला है जो प्रषिया प्रौद्योषगकी से भरने और 

पैकेषजंग प्रौद्योषगकी से लेकर खाद्य सुरक्षा के षलए सार्ग्री के र्ाध्यर् से पैकेषजंग सार्ग्री से लेकर खाद्य उत्पादन 

के साथ आने वाले सभी के्षत्रो ंके सभी नवाचारो ंर्ें से एक है। 

अनुगा फूडटेक 2018 का अगला व्यापार रे्ला रं्गलवार    षदनांक 20 र्ाचम से शुिवार षदनांक  23 र्ाचम  तक 

कोलोन, जर्मनी र्ें होगा। रे्ले का आयोजन डीएलजी एवं कोलोन व्यापार रे्ला)Koelnmesse GmbH) दोनो ंसाथ 

षर्लकर करते हैं । 

भोजन और पेय उद्योग के सभी के्षत्र जैसे प्रबंध षनदेशक, उत्पादन और संचालन प्रबंधक,अनुसंधान एवं षवकास 

से जुड़े लोग,    षडजाइन, उत्पादन, गुणवत्ता षनयंत्रण, रखरखाव, खरीद, िय षविय, बड़े पैर्ाने पर कायम 

करनेवाले  कसाई और बेकर, खाद्य खुदरा षविेताओ ंएवं खाद्य उद्योग से जुड़े षनणमय लेनेवाले लोग इसके कायम 

के्षत्र र्ें आते हैं। पालतू    जानवरो के भोजन के उत्पादक या संसाधक। 

दुषनया भर से प्रदशमक और आगंतुक इस रे्ले र्ें आते हैं। इसषलए अनुगा फ़ूड टेक्    का अंतरामष्ट्र ीय स्तर पर एक 

षवशेि नार् है । 

इस तरह, अनुगा खाद्यटेक 2018 र्ें नए अनुसंधानो ंके के उरं्ग को जारी रखते हुए    षनवेश संबंधी  जुड़े हुए 

सवालो ंके र्हत्वपूणम उत्तर के साथ खाद्य उद्योग र्ें अपना योगदान जारी रखेगा। 
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मुख्य विषय: संसाधन दक्षता  

दुषनया भर र्ें कचे्च र्ाल और ऊजाम वाहको ंकी बढ़ती र्ांग और बढ़ती शहरीकरण हर्ें अपने र्ौजूदा कायों और 

अथमव्यवस्थाओ ंपर सवाल उठाने के षलए र्जबूर कर रहे हैं। प्राकृषतक संसाधनो ंका सावधानीपूवमक और कुशल 

उपयोग ही    षटकाऊ सर्ाजो ंकी र्हत्वपूणम कंुजी है। 

इस पहलु को ध्यान र्ें रखते हुए अनुगा फ़ूड टेक् 2018 र्ें    रु्ख्य षविय "संसाधन दक्षता"  पर षवशेि रूप से 

ध्यान कें षित षकया जाएगा। अनुगा खाद्यटेक प्रषतस्पधामत्मकता को र्जबूत करने और ऊजाम और पानी के उपयोग 

को कर् करने के साथ-साथ उत्पादन र्ें भोजन की हाषन को लेकर षवषभन्न प्रकार के सर्ाधान प्रसु्तत करता है। 

अनुगा फूडटेक 2018    के  अन्य सहायक प्रोग्राम 

अनुजा फूडटेक 2018 का कायमकर्म रु्ख्य रूप से    संसाधन दक्षता  पर कें षित होगा ।  

• षवशेि राष्ट्र ीय और अंतरामष्ट्र ीय र्हत्व के कारण, अनंूगा फूडटेक 2018 र्ें संसाधन दक्षता का 

षविय षवशेि तरीके से कें षित होगा।  

• आगंतुक षनदेषशत टूर का लुफ्त उठा सकते है, जो संसाधन दक्षता के षवषभन्न पहलुओ ंपर 

कें षित होगा। 

• इस बार का रं्च 3 रु्ख्य षवियो ंपर कें षित है । यह रं्च षवशेिज्ो ंके साथ वतमर्ान और 

अंतरामष्ट्र ीय षवियो ंपर चचाम करने का अवसर प्रदान करता है, उदाहरण स्वरूप र्ांस उत्पादन 

र्ें स्वचालन और डेटा प्रोसेषसंग जैसे, खाद्य उत्पादन र्ें रोबोट, सार्ग्री के्षत्र र्ें रुझान इत्याषद । 

उद्घाटन समे्मलन "संसाधन दक्षता" 

उद्घाटन समे्मलन रं्गलवार षदनांक 20 र्ाचम को दोपहर 2 बजे होगा। 

आधे षदन के इस समे्मलन र्ें अंतरराष्ट्र ीय स्तर पर र्ान्यता प्राप्त षवशेिज् इस षविय के षवषभन्न पहलुओ ंकी 

जानकारी देंगे । इसर्ें सार्षग्रयो,ं ऊजाम, जनशक्ति और पंूजी के उपयोग को अनुकूषलत करने और संसाधनो ंका 

इष्ट्तर् उपयोग हेतु कुशलतापूवमक और प्रभावी ढंग से षडजाइन करना शाषर्ल है - षजससे अषधक क्तस्थरता, 

पयामवरणीय प्रभाव कर् और षवषभन्न व्यावसाषयक के्षत्रो ंर्ें बचत करने र्ें र्दद होगी । प्रोफेसर ब्ौगंटम उनके 

"िैडल टू िैडल " षडज़ाइन का पररचय देंगे । प्रोफेसर साउर संसाधन दक्षता और षडषजटआयज़ेशन की नयी 

खोजो ं   के बारे र्ें बात करें गे । वर्ल्म पैकेषजंग आगेनाईजेशन के कायमकारी व्यवस्थापक प्रोफेसर षपअर पीनआर 

का व्याख्यान "स्माटम पैकेषजंग - एक वैज्ाषनक दृषष्ट्कोण" पर होगा । प्रोफेसर रुड हुइने भषवष्य की खाद्य आपूषतम 

का षचत्र षदखाएंगे । 
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वनदेवित टूसस 

अनुगा फ़ूड टेक् एक बड़ी संख्या र्ें अषभनव प्रदशमको ंऔर खाद्य प्रौद्योषगकी से संबंषधत वतमर्ान षवियो ंका ज्ान 

देता हैं । षनदेषशत टूसम दशमको ंको एक संषक्षप्त और सूचनात्मक अवलोकन प्रदान करते हैं। लगभग एक घंटे के 

प्रदशमनी के दौरान प्रदशमक 10 षर्नट र्ें अषभनव उत्पादो ंऔर इष्ट्तर् सर्ाधान षदखाएंगे । इन षवषभन्न षवियो ंकी 

टूसम र्ें आपको अपने षवशेिज्ता और रुषच के षलए उषचत जानकारी षर्लेगी । उदाहरण के तौर पर, एक दौरा 

"उद्योग 4.0" पर कें षित है और दुसरा "अषभनव पैकेषजंग सार्ग्री" पर। 

फोरम: संसाधन दक्षता 

लगभग चार या पांच षवषशष्ट् व्याख्यान वाले फ़ोरम्स के साथ यह रे्ला वापस संचाषलत षकया जाएगा । वे कई 

अनुगा फ़ूड टेक् के दशमको ंके षलए कायमिर्ो ंका एक अषभन्न षहस्सा हैं। 

अनुगा फ़ूड टेक् २०१८ "संसाधन दक्षता" षविय पर कें षित हैं। दुषनया भर र्ें कचे्च र्ाल और ऊजाम वाहको ंकी 

बढ़ती र्ांग और बढ़ती शहरीकरण हर्ें अपने र्ौजूदा कायों और अथमव्यवस्थाओ ंपर सवाल उठाने के षलए र्जबूर 

कर रहे हैं। प्राकृषतक संसाधनो ंका सावधानीपूवमक और कुशल उपयोग ही    षटकाऊ सर्ाजो ंकी र्हत्वपूणम कंुजी 

है। अनुगा फ़ूड टेक् रे्ला जल और ऊजाम का अल्पतर इसे्तर्ाल और खाद्य उत्पादन र्ें घाटा कर् करते हुए 

प्रषतयोषगतात्मकता को बढ़ाने हेतु षवषभन्न सर्ाधान प्रदान करेगा । संसाधन क्षर्ता फोरर् र्ें कई योगदान षवषभन्न 

पहलुओ ंके षविय से प्राप्त हुए हैं । 

सत्र : मांस उत्पादन में स्वचालन और डेटा प्रोसेवसंग 

खाद्य प्रसंस्करण र्ें स्वचालन से लाभप्रदता और उपज को प्राप्त कर सकते हैं। क्या काटने, लेबषलंग या 

षग्रक्तपंग, पैकेषजंग, र्ांस को पैंलेटाईषज़ंग कार्ो ंर्ें र्नुष्य की जगह रोबोट्स का प्रयोग षकया जा सकता 

हैं। आधुषनक उच्च प्रदशमन लाइनें न केवल षनष्पादनीयता बढाती हैं, बक्ति उत्पाद की गुणवत्ता, ऊजाम 

दक्षता और उच्च स्वच्छता आवश्यकताओ ंकी पूषतम के साथ-साथ खाद्य सुरक्षा भी फायदे हैं । "स्वचालन, 

डेटा प्रोसेषसंग, र्ांस उत्पादन र्ें षनयंत्रण और षवषनयर्न प्रौद्योषगकी" सत्र र्ें आपको र्ांस उत्पादन र्ें 

कौन से स्वचालन षवकल्प उपलब्ध हैं ,यह देखने को षर्लेगा । 

सत्र : खाद्य उत्पादन में रोबोट्स 

फास्ट षपकर, छः-एक्सल या स्कासम ... रोबोट बाजार का षवस्तार करना जारी है। रोबोषटक्स तकनीक 

भी तेजी से प्रगषत कर रही है। खाद्य और पैकेषजंग उद्योग एक र्हत्वपूणम ग्रोथ र्ाकेट है।  

षफ़लहाल रोबोट्स का प्रयोग भारी कार्ो ंके षलए षकया जाता हैं - जैसे पॉषलटीषज़ंग और पैकेषजंग और 

अनपैकषजंग । हाइजीन षडज़ाइन, इलेक्ट्र ॉषनक छषव अषधग्रहण और षवशे्लिण और साथ ही षग्रपर 

प्रौद्योषगकी के के्षत्रो ंर्ें षवशाल गषतषवषधयो ंके चलते रोबोट्स का खाद्य से प्रत्याक्ष संपकम  के जषटल कार्ो ं

र्ें उपयोग षकया जा सकता हैं । 
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रोबोट्स तब से आषथमक रूप से छोटे और र्ध्यर् स्तर के उद्यर्ो ंका र्ोषहत कर षलया हैं । षवसृ्तत उत्पाद 

की शंृ्खला और उस सबंषधत कई स्तर पर लगने वाले लचीलेपन को ध्यान र्ें रखते हुए रोबोट्स द्वारा 

तकषनकी सर्ाधान एक र्हत्वपूणम भूषर्का षनभाता है ।   

"खाद्य उत्पादन र्ें रोबोट्स" सत्र का फोकस रोबोटो ंके र्ौजूदा प्रषियाओ ंर्ें प्रायोषगक उदाहरण और 

उनकी हाइजीषनक आवश्यकता हैं । 

फोरम    "विषय, प्रचलन एिं तकनीक - खाद्य उद्योग को वहलाने िाले" 

इस फोरर् र्ें रं्गलवार से शुिवार तक खाद्य उत्पादन के वतमर्ानषवियो ंपर होने वाले र्नोरंजक व्याख्यान और 

पैनल चचाम आपकी अपेक्षा करते हैं। खाद्य    वास्तषवकता, रै्प पैकेषजंग और ररसाव परीक्षण, जीनोर् संपादन, 

खाद्य फोर् की तकनीक, कचे्च र्ांस उत्पादो ंके सुरषक्षत उत्पादन और बहुत कुछ। 

सत्र : पेय उद्योग में इंवडिीडुअवलजेिन 

ऑनलाइन र्ाकेट षवषशष्ट् रूप से षनर्ामण षकये गए पेय की र्ांग बढ़ाता हैं और षकर्त 

और    प्रषतयोषगतात्मकता का दबाव के वजह से बाजार र्ें षवषभन्न प्रकार के  उत्पाद आते हैं। इसषलए 

पेय उत्पादन और बॉटषलंग जलद और साथ ही सस्ता होना चाषहए। इससे उत्पादो ंके षलए अनुकूलनीय 

उत्पादन होता है, उदाहरणाथम फलो ंके साथ और षबना। पेय पदाथों की बॉटषलंग र्ें अषधक से अषधक 

नए बोतल के आकार, सार्ग्री और र्ात्रा, बंदी और व्यक्तिगत लेबषलंग की आवश्यकता होगी । पेय 

उत्पादक नई प्रौद्योषगषकयो ंके साथ इन र्ांगो को पूरा कर सकते हैं। "पेय उद्योग र्ें र्ॉडुलररज़ेशन, 

फे्लक्सीषबलाइज़ेशन और इंषडषवषजयलाइज़ेशन"    वाला सत्र षवषभन्न उत्पादो ंके षलए पेय उत्पादन और 

बॉटषलंग की नई अवधारणाओ ंके बारे र्ें सूषचत करता है। 

“खाद्य सामग्री" फोरम 

"खाद्य सार्ग्री" फोरर् र्ें आप    रं्गलवार से शुिवार तक षवषवध वतमर्ान षवियो ंपर र्नोरंजक व्याख्यान और 

चचाम का अनुभव ले सकते हैं - जैसे षक स्वच्छ लेबल, व्यक्तिगत आहार, टेक्सचर षडजाइन और खाद्य उत्पादन 

र्ें एंजाइर् और सार्ग्री के षनष्किमण, कायामत्मकरण और क्तस्थरीकरण । 

सत्र : खाद्य उत्पादन में पुनवनसमासण- कम से कम    नमक, चीनी और संतृप्त िसा । 

गलत आहार से बीर्ाररयां पैदा होने वाली बीर्ाररयां आज के सर्ाज र्ें एक बड़ी सर्स्या हैं । षपछले डेढ़ 

साल से रै्क्स रुबनेर इंक्तस्टटू्यट खाद्य और कृषि संघीय रं्त्रालय(बी एर्् इ ऐल ) के पक्ष र्ें कर् से कर् 

नर्क, चीनी और संतृप्त वसा से खाद्य उत्पादन पर अनुसंधान कर रहा हैं। इस "पुनषनमर्ामण" के षलए, 

उपभोिा द्वारा स्वीकार षकए जाने के षलए उत्पादो ंकी सुरक्षा और स्थाषयत्व, प्रौद्योषगकी और संवेदी 

गुणवत्ता का रे्ल करना चाषहए। 
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अनावश्यक खाद्य सार्ग्री का एक सीधा "चूक" संभव नही ंहै क्योषंक उत्पाद र्ें से प्रते्यक तीन पोिक 

तत्व    न केवल एक स्वाद वाहक के रूप र्ें आवश्यक है बक्ति प्रते्यक पोिक तत्व के षवषभन्न कायम है 

। चीज़-पनीर, ठंडा-स्मोक्ड सैल्मन, र्ाट्सजेफलेट, सब्जी के रस और पू्यरीज या कचे्च हैर् और उबले 

हुए सॉसेज जैसे नरू्नो ंसे नर्क कर् षकया जाना है। नाश्ता अनाज के साथ-साथ दही और दूध के षर्श्ण 

वाले उत्पादो ंको कर् चीनी का दावा षकया जाता है, जबषक बेक षकए गए सार्ानो ंर्ें संतृप्त वसा को 

उच्च गुणवत्ता वाले रेपसीड तेल से बदल षदया जाता है। उच्च गुणवत्ता वाले कचे्च सॉसेज के उत्पादन के 

षलए वसा रु्ि के नए षवकल्प ,जैसे सलार्ी ,की भी चचाम की जाती है । उच्च गुणवत्ता एवं पोिण युि 

खाद्य पदाथों के उत्पादन के षलए इसे्तर्ाल र्ें लाये जाने वाले षवषभन्न तकनीकी प्रसु्तत षकए जाते हैं। 

 

कोलोन में आपका स्वागत हैं ! 

अंतरराष्ट्र ीय स्तर पर खाद्य उद्योग के सार्ने आने वाली कई चुनौषतयो ंको ध्यान र्ें रखते हुए    दुषनया भर र्ें 

तकनीकी अवसर उपलब्ध है और र्ौजूदा अनुसंधान और षवकास संसाधनो ंको ध्यान र्ें रखना ज़रूरी है। इसी 

वजह से अनुगा फूड टेक् 2018 एक बार षफर से खाद्य उद्योग और उसके आपूषतमकतामओ ंऔर अनुभवी षशक्षाषवदो ं

और षचषकत्सको ंको अनुभव साझा करने के षलए एक अंतरामष्ट्र ीय रं्च होगा। अनुगा फ़ूड टेक् षवषवध के्षत्रो ंके षलए 

षवसृ्तत सर्ाधान, उद्योगो ंके बीच र्ें तकनीक ,अंतरामष्ट्र ीय षवशेि प्रोग्रार् और षवशेिज्ो ंके साथ अंतरामष्ट्र ीय खाद्य 

उद्योग र्ें नेटवषकिं ग प्रदान करता हैं।  

20 से 23 र्ाचम 2018 र्ें अंतरामष्ट्र ीय खाद्य उत्पादन की राजधानी कोलोन र्ें आपसे रु्लाक़ात होगी ? 


