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भाषण - सिमोन सिलर, डी एल जी की मुख्य कार्यकारी असिकारी, खाद्य उद्योग    सििेषज्ञ  

 

पृष्ठ    1: प्रस्तािना 

डी एल जी (जर्मन कृषि संघठन) -षिशेिज्ञ ंके साथ कार् करता हैं। हर् खाद्य उद्यञग की ितमर्ान गषतषिषियञ ंके 

बारे र्ें चचाम करें गे।  

पृष्ठ    2: अनुगा फ़ूड टेक्  

एक प्ररु्ख व्यापार रे्ले के रूप र्ें अनुगा फ़ूड टेक् अंतरामष्ट्र ीय पेय एिं खाद्य उद्यञग के षलए उते्प्ररक हैं । अनुगा 

फ़ूड टेक दुषनया र्ें एकर्ात्र व्यापार रे्ला हैं, जञ खाद्य उत्पादन के सभी पहलुओ ंकञ शाषर्ल करता है। अनुगा 

फ़ूड टेक् र्ें दृषष्ट्-प्रषिया प्रषियाओ ंसे, बॉटषलंग और पैकेषजंग प्रौद्यञषगकी के र्ाध्यर् से ले कर पैकेषजंग सार्ग्री 

से सार्ग्री तक, खाद्य सुरक्षा के और खाद्य उत्पादन के सभी के्षत्रञ ंसे सभी निाचार प्रसृ्तत करेगा। 

पृष्ठ    3: अनुगा फ़ूड टेक्   

भञजन और पेय उद्यञग के सभी के्षत्र जैसे प्रबंि षनदेशक, उत्पादन और संचालन प्रबंिक,अनुसंिान एिं षिकास 

से जुड़े लञग,    षडजाइन, उत्पादन, गुणित्ता षनयंत्रण, रखरखाि, खरीद, िय षििय, बड़े पैर्ाने पर कायम 

करनेिाले  कसाई और बेकर, खाद्य खुदरा षििेताओ ंएिं खाद्य उद्यञग से जुड़े षनणमय लेनेिाले लञग इसके कायम 

के्षत्र र्ें आते हैं। प्रबन्धक, जैसे पालतू पशु खाद्य के उत्पादक 

इस तरह अनुगा फ़ूड टेक्    2018 र्ें षनिेश संबंिी सिालञ ंके र्हत्वपूणम सर्ािान के साथ अग्रणी आिेगञ ंकञ 

प्रदान करेगा ।  

पृष्ठ    4: मुख्य सिषर् िंिािन दक्षता 

दुषनया भर र्ें कचे्च र्ाल और ऊजाम िाहकञ ंकी बढ़ती र्ांग और बढ़ती शहरीकरण हर्ें अपने र्ौजूदा कायों और 

अथमव्यिस्थाओ ंपर सिाल उठाने के षलए र्जबूर कर रहे हैं। साििानीपूिमक इसे्तर्ाल और साथ ही प्राकृषतक 

संसािनञ ंका कुशल उपयञग ही षटकाऊ    सर्ाज की कंुजी हैं। 

इस पहलु कञ ध्यान र्ें रखते हुए अनुगा फ़ूड टेक् 2018 र्ें    रु्ख्य षििय "संसािन दक्षता"  पर षिशेि रूप से 

ध्यान कें षित षकया जाएगा। अनुगा खाद्यटेक प्रषतस्पिामत्मकता कञ र्जबूत करने और ऊजाम और पानी के उपयञग 

कञ कर् करने के साथ-साथ उत्पादन र्ें भञजन की हाषन कञ लेकर षिषभन्न प्रकार के सर्ािान प्रसु्तत करता है। 
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पृष्ठ    5: अनुगा फूड टेक 2018    के  अन्य िहार्क प्रोग्राम 

अनुगा फ़ूड टेक् 2018 र्ें "संसािन दक्षता" के षििय कञ षिशेि रूप से संबञषित षकया जाएगा।  

• संसािन दक्षता के राष्ट्र ीय एिं अंतरामष्ट्र ीय र्हत्व कञ ध्यान र्ें रखते हुए अनुगा फूड टेक् 2018 र्ें "संसािन 

दक्षता" षिशेि रूप से    कें षित हञगा ।  

• दशमकञ ंके षलए षनदेषशत टूसम बनाये रहेंगे, जञ "संसािन दक्षता" पर कें षित हञगें । 

• फञरर् - इस सर्य 3 रु्ख्य षििय प्रसु्तत हञगें - षिशेिज्ञ ंके साथ ितमर्ान और अंतरामष्ट्र ीय षिियञ ंपर 

चचाम करने का अिसर षर्लेगा, उदाहरण स्वरूप र्ांस उत्पादन र्ें स्वचालन और डेटा प्रञसेषसंग, खाद्य 

उत्पादन र्ें रञबञट का उपयञग, सार्ग्री के्षत्र र्ें    प्रचलन और कई और । 

 

पृष्ठ    6: उद्घाटन िमे्मलन ‘‘िंिािन दक्षता” 

उद्घाटन समे्मलन रं्गलिार, 20 र्ाचम दञपहर 2 बजे हञगा । 

आिे षदन के इस समे्मलन र्ें अंतरराष्ट्र ीय स्तर पर र्ान्यता प्राप्त षिशेिज् इस षििय के षिषभन्न पहलुओ ंकी 

जानकारी देंगे ।  इसर्ें सार्षग्रयञ,ं ऊजाम, जनशक्ति और पंूजी के उपयञग कञ अनुकूषलत करने और संसािनञ ंका 

उषचत    उपयञग हेतु कुशलतापूिमक और प्रभािी ढंग से षडजाइन करना शाषर्ल है - षजससे अषिक क्तस्थरता, 

पयामिरणीय प्रभाि कर् और षिषभन्न व्यािसाषयक के्षत्रञ ंर्ें बचत करने र्ें र्दद हञगी । प्रञफेसर ब्ौगंटम भी उपक्तस्तथ 

रहेंगे ।  

प्रञफेसर ब्ौगंटम उनके "िैडल टू िैडल " षडज़ाइन का पररचय देंगे । प्रञफेसर साउर संसािन दक्षता और 

षडषजटाइजेशन की नयी खञजञ ं   के बारे र्ें बात करें गे । िर्ल्म पैकेषजंग आगेनाईजेशन के कायमकारी व्यिस्थापक 

प्रञफेसर षपअर पीनआर का व्याख्यान "स्माटम पैकेषजंग - एक िैज्ाषनक दृषष्ट्कञण" पर हञगा । प्रञफेसर रुड हुइने 

भषिष्य की खाद्य आपूषतम पर प्रकाश डालेंगे ।  

पृष्ठ    7: सनदेसित टूिय 

अनुगा फ़ूड टेक् एक बड़ी संख्या र्ें अषभनि प्रदशमकञ ंऔर खाद्य प्रौद्यञषगकी से संबंषित ितमर्ान षिियञ ंका ज्ान 

देता हैं । षनदेषशत टूसम दशमकञ ंकञ एक संषक्षप्त और सूचनात्मक अिलञकन प्रदान करते हैं। लगभग एक घंटे के 

प्रदशमनी के दौरान प्रदशमक 10 षर्नट र्ें अषभनि उत्पादञ ंऔर इष्ट्तर् सर्ािान षदखाएंगे । इन षिषभन्न षिियञ ंकी 

टूसम र्ें आपकञ अपने षिशेिज्ता और रुषच के षलए उषचत जानकारी षर्लेगी । उदाहरण के तौर पर, एक दौरा 

"उद्यञग 4.0" पर कें षित है और दुसरा "अषभनि पैकेषजंग सार्ग्री" पर।  

पृष्ठ    8: फोरम िंिािन दक्षता  

लगभग चार या पांच षिषशष्ट् व्याख्यान िाले फ़ञरम्स के साथ यह रे्ला िापस संचाषलत षकया जाएगा । िे कई 

अनुगा फ़ूड टेक् के दशमकञ ंके षलए कायमिर्ञ ंका एक अषभन्न षहस्सा हैं।  
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अनुगा फ़ूड टेक् रे्ला जल और ऊजाम का अल्पतर इसे्तर्ाल और खाद्य उत्पादन र्ें घाटा कर् करते हुए 

प्रषतयञषगतात्मकता कञ बढ़ाने हेतु षिषभन्न सर्ािान प्रदान करेगा । संसािन क्षर्ता फञरर् र्ें कई यञगदान षिषभन्न 

पहलुओ ंके षििय से प्राप्त हुए हैं । 

इस सत्र का कायमिर् आप यहां देख सकते हैं : “र्ांस उत्पादन र्ें स्वचालन और डेटा प्रञसेषसंग” 

पृष्ठ 9:  

हर्ें "खाद्य उत्पादन र्ें रञबञट" सत्र    पर बहुत गिम है। यह ज्ात है षक रञबञषटक्स बाजार अभी अभी षिस्तार कर 

रहा है। रञबञषटक्स तकनीक भी तेजी से प्रगषत कर रही है। खाद्य और पैकेषजंग उद्यञग एक र्हत्वपूणम ग्रञथ र्ाकेट 

है।  

षफ़लहाल रञबञट्स का प्रयञग भारी कार्ञ ं के षलए षकया जाता हैं जैसे पॉषलटीषज़ंग और पैकेषजंग और 

अनपैकषजंग। हाइजीन षडज़ाइन, इलेक्ट्र ॉषनक छषि अषिग्रहण और षिशे्लिण और साथ ही षग्रपर 

प्रौद्यञषगकी के के्षत्रञ ंर्ें षिशाल गषतषिषियञ ंके चलते रञबञट्स का खाद्य से प्रत्याक्ष संपकम  के जषटल कार्ञ ंर्ें 

उपयञग षकया जा सकता हैं । 

रञबञट्स तब से आषथमक रूप से छञटे और र्ध्यर् स्तर के उद्यर्ञ ंका र्ञषहत कर षलया हैं । षिसृ्तत उत्पाद की 

शंृ्खला और उस सबंषित कई स्तर पर लगने िाले लचीलेपन कञ ध्यान र्ें रखते हुए रञबञट्स द्वारा तकषनकी 

सर्ािान एक र्हत्वपूणम भूषर्का षनभाता है ।   

"खाद्य उत्पादन र्ें रञबञट्स" सत्र का फञकस रञबञटञ ंके र्ौजूदा प्रषियाओ ंर्ें प्रायञषगक उदाहरण और उनकी 

हाइजीषनक आिश्यकता हैं ।  

Folie 10:  

इस फञरर् र्ें खाद्य उत्पादन के ित्तमर्ान षिियञ ंपर हञने िाले र्नञरंजक व्याख्यान और पैनल चचाम आपकी अपेक्षा 

करते हैं। खाद्य    िास्तषिकता, रै्प पैकेषजंग और ररसाि परीक्षण, जीनञर् संपादन, खाद्य फञर् की तकनीक, 

कचे्च र्ांस उत्पादञ ंके सुरषक्षत उत्पादन और बहुत कुछ। 

 

 एक षििय पेय उत्पादन र्ें इंषडिीडुअषलजेशन हैं । यह कायमिर् आप यहां देख सकते हैं ।      

 

 

Folie 11: 
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"खाद्य िामग्री" फोरम र्ें आप षिषिि ितमर्ान षिियञ ंपर र्नञरंजक व्याख्यान और चचाम का अनुभि ले सकते 

हैं - जैसे षक स्वच्छ लेबल, व्यक्तिगत आहार, टेक्सचर षडजाइन और खाद्य उत्पादन र्ें एंजाइर् और सार्ग्री के 

षनष्किमण, कायामत्मकरण और क्तस्थरीकरण । 

ित्र: खाद्य उत्पादन र्ें पुनषनमर्ामण- कर् से कर्    नर्क, चीनी और संतृप्त िसा । 

गलत आहार से बीर्ाररयां पैदा हञने िाली बीर्ाररयां आज के सर्ाज र्ें एक बड़ी सर्स्या हैं । षपछले डेढ़ साल से 

रै्क्स रुबनेर इंक्तिटू्यट खाद्य और कृषि संघीय रं्त्रालय(बी एर्् इ ऐल ) के पक्ष र्ें कर् से कर् नर्क, चीनी और 

संतृप्त िसा से खाद्य उत्पादन पर अनुसंिान कर रहा हैं। इस "पुनषनमर्ामण" के षलए, उपभञिा द्वारा स्वीकार षकए 

जाने के षलए उत्पादञ ंकी सुरक्षा और स्थाषयत्व, प्रौद्यञषगकी और संिेदी गुणित्ता का रे्ल करना चाषहए। 

अनािश्यक खाद्य सार्ग्री का एक सीिा "चूक" संभि नही ंहै क्ञषंक उत्पाद र्ें से प्रते्यक तीन पञिक तत्व    न 

केिल एक स्वाद िाहक के रूप र्ें आिश्यक है बक्ति प्रते्यक पञिक तत्व के षिषभन्न कायम है । चीज़-पनीर, ठंडा-

स्मञक्ड सैल्मन, र्ाट्सजेफलेट, सब्जी के रस और पू्यरीज या कचे्च हैर् और उबले हुए सॉसेज जैसे नरू्नञ ंसे 

नर्क कर् षकया जाना है। नाश्ता अनाज के साथ-साथ दही और दूि के षर्श्ण िाले उत्पादञ ंकञ कर् चीनी का 

दािा षकया जाता है, जबषक बेक षकए गए सार्ानञ ंर्ें संतृप्त िसा कञ उच्च गुणित्ता िाले रेपसीड तेल से बदल 

षदया जाता है। उच्च गुणित्ता िाले कचे्च सॉसेज के उत्पादन के षलए िसा रु्ि के नए षिकल्प ,जैसे सलार्ी ,की 

भी चचाम की जाती है । उच्च गुणित्ता एिं पञिण युि खाद्य पदाथों के उत्पादन के षलए इसे्तर्ाल र्ें लाये जाने 

िाले षिषभन्न तकनीकी प्रसु्तत षकए जाते हैं। 

पृष्ठ    12: अनुगा फ़ूड टेक् 2018 

खाद्य उद्यञग जैसे षिषििताएं शायद ही षकसी अन्य उिञग र्ें उपलब्ध है : फलञ,ं सब्जी और आलू उत्पादञ,ं बेकरी 

उत्पाद, र्ांस, रु्गी और र्छली, पनीर,डेयरी उत्पाद और साथ साथ    अिञहल युि और गैर-अिञहल युि 

पेय पदाथों के कई उप-के्षत्र का प्रषतषनषित्व करते हैं हालांषक षिषििता कञ षिषिि तकनीकञ ंऔर षिसृ्तत ज्ान की 

आिश्यकता है,    इसषलए   कई पार-उद्यञग अपने प्रौद्यञषगषकयां,  दृषष्ट्कञण और सर्ािान प्रसु्तत करते  हैं। 

षिशेि रूप से गुणात्मक रूप से साथ-साथ सुषििा उत्पादञ ं/ तैयार भञजन और कई निीन पेयञ ंर्ें र्ात्रात्मक रूप 

से षिस्तार करने िाली पेशकशें, पार-उद्यञग    एिं  पार-उद्यञग प्रौद्यञषगकी के सहयञग की आिश्यकता कञ दशामती 

हैं।  अनुगा खाद्यटेक के पार-उद्यञग और िॉस-प्रञसेषसंग षसद्धान्त इन आिश्यकताओ ं   कञ ध्यान र्ें रखते हुए 

अपना यञगदान देता है । इसषलए, 2018 र्ें यह एक बार षफर से खाद्य और पेय उद्यञग के सभी प्ररु्ख के्षत्रञ ंके 

षलए नए तकनीकी और आगे के षिकास के बारे र्ें जानकारी देने और सुझाि    पेश करने हेतु  दुषनया का अग्रणी 

रं्च हञगा। इस तरह अनुगा फ़ूड टेक्    2018 र्ें षनिेश संबंिी सिालञ ंके र्हत्वपूणम सर्ािान के साथ अग्रणी 

आिेगञ ंकञ प्रदान करेगा ।  

आपिे मुलाक़ात मार्य 2018 में कोलोन में होगी ! 

 


