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ISM 2013: ISM Chocolate Master –  

Die Kunst der süßen Verführung 

 Unterhaltsame Live-Demonstrationen rund um innovatives 

Schokoladen- und Pralinendesign 

 

Von der Kunst der feinen Schokoladen- und Pralinenherstellung zeugen 

die zahlreichen Schokoladen-Produkte, die auch in diesem Jahr wieder auf 

der Internationalen Süßwarenmesse (ISM) vom 27. bis 30. Januar 2013 in 

Köln zu sehen sind. Von den rd. 1.400 Anbietern gehören allein fast 650 

dem Segment „Kakao- und Schokoladenerzeugnisse“ an. Neben Pralinen 

und Tafeln sind darunter natürlich auch z. B. Hohlfiguren, Riegel oder mit 

Schokolade überzogene Nüsse zu finden. Einen praktisch-verführerischen 

Einblick in die Geheimnisse des Schokoladen und Pralinendesigns geben 

die jährlich zur ISM stattfindenden Live-Demonstrationen unter dem 

Motto „ISM Chocolate Master – The Art of Sweet Temptation“. 2013 ist 

wieder Maître Chocolatier Axel Hanf aus Belgien zu Gast. Er wird nicht nur 

Handwerkskunst vom Feinsten vorführen, sondern auch extravagante 

Kreationen präsentieren, die direkt an Ort und Stelle verkostet werden 

können (Ort: Passage Halle 2/3). 

 

Für Chocolatiers gibt es keine Grenzen ihres Erfindungsreichtums: Selbst mit 

Knoblauch und Shrimps lassen sich Pralinen-Köstlichkeiten kreieren, die zwar 

weniger in den Süßwarenregalen, dafür aber in der Haute Cuisine zu finden 

sind. Fest steht: Schokolade und ihr Grundstoff Kakao fordern eine intensive 

Auseinsetzung mit der Materie, dann gelingen feinste Kombinationen auch mit 

ungewöhnlichen Zutaten auf höchster Genussebene.  

 

Folgende Kreationen wird Maître Hanf zur ISM 2013 anbieten:  

- Knoblauchpraline an gerösteter Sesamsaat; gereicht mit „Brut“-Sekt. 

- Dunkle Schokoladen – Shrimp – Mousse mit frischem Ingwer als 

Aperitif-Häppchen; gereicht mit „Brut“-Sekt. 
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Zu folgenden Zeiten können Interessierte die Sonderschau in der Passage 2/3 

und ihre Life-Vorführungen an allen Messetagen besuchen: 

10:00 Uhr  

11:00 Uhr 

12:00 Uhr 

13:00 Uhr 

14:00 Uhr 

15:00 Uhr 

16:00 Uhr 

 

Zur ISM:  

Die ISM findet statt von Sonntag, 27. bis Mittwoch, 30. Januar 2013. Die ISM 

ist ausschließlich für Fachbesucher aus dem Groß- und Einzelhandel geöffnet 

und zwar an allen Tagen von 9.00 bis 18.00 Uhr.  

 

Veranstalter der ISM sind die Koelnmesse und - als ideeller Träger - der 

Arbeitskreis Internationale Süßwaren-Messe – AISM. 

 

Parallel zur ISM findet 2013 wieder die ProSweets Cologne, Internationale 

Zuliefermesse der Süßwarenwirtschaft, statt.  

 

 

Mehr Informationen:  www.ism-cologne.de  

www.prosweets-cologne.de  

 

http://www.ism-cologne.de/
http://www.prosweets-cologne.de/

